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Biiche Apple

Pite sucrée aux amandes
Dés de pommes
Créme légére vanillée

Fond damandes

Biiche Belle Hélenne

Les Glacées

Biiche Tamora

Sorbet Abricot vanillé
Fond & Amandes aux
abricots séchés

Parfait glacé chocolat
Coulis d’abricots passion
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Biiche Réveillon

Mousse poire
Des de poire

(Sans gluten)

Mousse chocolat fondante

Biscuit aux amandes

Biliche St-Sylvestre

Glace au yogourt
Sorbet (itchi
Sorbet éxotic
Meringue

Cookees

Biiche Délice Clémentine
Biscuit sacher

Mousse Clementine

Filet de clementines
Croustillant d’agrumes
Coulis de clémentines gélifié

Biscuit Chocolat sans farine
Mousse lactée
Mousse dulcey
Croustillant caramel
Biscuit joconde

Uniquement sur réservation - Notre croque-Sapin :
4 Parfums d choix, vanille, moka, chocolat et caramel fleur de sel
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Traiteur
Pain Surprise

Biiche Brisolée. - Plateau Traiteur

Créme [égére au marrons
Biscuit génoise

Créme de cassis

Gelée de fruits rouge
Meringue

Mini Canapeés
Navettes Briochées
(foie gras, saumon)
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